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Dispo Novembre 2019

EKBENE

<Notre meilleur Rouge >

Merlot - Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon
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Au nez on peut deviner du fruits
rouges tres murs.

En bouche I'attaque est vive avec

une jolie matiere. Les tanins sont

fondus, le fruité tres présent et le

vin a une tres belle fin en bouche.

L’Ebene sera idéal pour
accompagner tout type de viandes

rouge et de gibier.

2016

<La cuvée de référence>

Les
Rouges

COTES
DE
BERGERAC




<La valeur slire>

Les
Rouges

BERGERAC

2018
FRUISSANCE

<Le jolie Rouge>

Merlot
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Au nez il s’appuie sur des arome
de fruits rouges. En bouche
'attaque est vive et ample sur des

notes de fruits rouges aussi.

Le Fruissance sera idéal pour
accompagner les charcuteries, les
orillades, les repas d’été mais aussi
le lapin et les pates aussi

simplement qu’il soit.



Les
Blancs
Secs

BERGERAC

Dispo juin 2019 2018
LATYPIQUE, 5

<L'agréable surprise> %%D@

Sauvignon Blanc - Sauvignon Gris - Chenin
Au nez on a la présence de fruits exotiques. En bouche I'attaque est

vive et ample. Dans son ensemble la bouche est minérale. fruitée,

avec une jolie acidité. Et la fin de bouche est tres longue.

L"Atypique sera idéal pour accompagner un apéritif ainsi que des

fromages de chevre et de brebis.

2018



Les
Blancs
Secs

VIN DE PAYS




GRAIN DE FOLIFE. 2005 0u 2013 & S

< La gourmandise > Sémillon- Muscadelle -Sauvignon Gris

Au nez on a une complexité qui exprime le fruit (mandarine. ananas). le fruit confit et
I'épice (girofle) mais qui n’empéche pas un tres bon équilibre sucré/acidité. La bouche est
vive sur le fruit avec une finale tres longue.

Le Grain de Folie sera idéal pour accompagner un apéritif. des fruits. des desserts sucrés

(légerement acides ou amers). ainsi que des fromages bleus.

LES BRUMES ' - 2016

<lLa douce |égére’ré> Sémillon

L.e Monbazillac est fruité avec des aromes de miel. d’agrumes, d’abricot et d’ananas ce qui

n’empéche pas un tres bon équilibre sucré/acidité.

Les Brumes sera idéal pour accompagner un apéritif, des fruits, des desserts sucrés

(légerement acides ou amers). des plats asiatiques ainsi que des fromages bleus et des

fromages forts.




2018
ROSENVIE

< Le rosé frais >

Cabernet Sauvignon

Malbec
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L.e nez est fruité de fraise et de
framboise. En bouche on a une
belle acidité et la présence
d’agrume se termine en fin de

bouche sur le fruit.

Le Rosenvie sera idéal pour
accompagner un apéritif. des
orillades ainsi que des plats

asiatiques.

Les

Roses

BERGERAC
&
METHODE
TRADITIONNELLE

2014

< Le pé’ri”chr >



POUR NOUS
CONTACTER

06 67 47 75 56
caillevel@orange.fr

Caillevel Est
24240 Pomport

POUR
DEGUSTER

du lundi au samedi
de 09h00 a 12h30
et de 14h00 a 18h00

POUR

LE GUIDE . | z
neine Y | DECOUVRIR
: N Suivez la vie du Domaine

sur notre page Facebook
@leshautsdecaillevel.fr

CERTIFIE

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE




